
MENU MENU 
COCA DE TUMBET           13,50 €
(berenjena, calabacín, pimientos, tomate)  

  OPCIÓN GLUTEN FREE   

COCA DE CEBOLLA CONFITADA, HIGOS Y QUESO DE CABRA    14,00 €
   OPCIÓN GLUTEN FREE  

COCA DE SOBRASADA          14,00 €
sobrasada de cerdo negro, albaricoque,
vinagreta de pasas,piñones y miel, salsa de tomate
OPCIÓN GLUTEN FREE

COCA DE VERDURAS           13,00 €
acelgas, espinacas, cebolla tierna, tomate

  OPCIÓN GLUTEN FREE

COCA DE SETAS           15,00 €
setas y queso mahón
OPCIÓN GLUTEN FREE

COCA MARGARITA           12,00 €
tomate, mozarella menorquina y orégano

 OPCIÓN GLUTEN FREE  

CROQUETAS DE ESPINACAS Y MAHONÉS (4 u.)      14,00€
  OPCIÓN GLUTEN FREE  

CROQUETAS DE SETAS (4 u.)         14,00€
OPCIÓN GLUTEN FREE

Prec ios  en  €  con  IVA inc lu ídoVEGETARIANO              VEGANO                   SIN GLUTEN                             GLUTEN FREE



TARTAR DE PA AMB OLI           19,50 €
jamón ibérico, queso mahonés, figatella, costrones de pan,
olivada de aceituna negra y pansida, espuma de queso mahonés
y confitura de tomate ramallet.
OPCIÓN GLUTEN FREE

MOZARELLA DE BUFFALA             16,00 €
escalivada de berenjena, mozarella italiana fresca de buffala, 
omates variados, pesto menorquín, tapenade de aceituna
negra pansida y piñones tostados

  GLUTEN FREE

JAMÓN DE CEBO DE CAMPO IBÉRICO       25,00€
pan payés y tomate de ramallet
OPCIÓN GLUTEN FREE

ENSALADA DE LA HUERTA         12,00 €
lechuga, rúcula, rabanitos, cebolla, fruta de temporada,
almendra mallorquina, arándanos deshidratados,
vinagreta de mostaza Dijon y antigua con miel

 GLUTEN FREE  

RAVIOLIS DE REMOLACHA Y PESTO DE HIERBAS     13,50 €
hierbabuena, cilantro, albahaca, mozarella, parmesano, almendra

 GLUTEN FREE  

CEVICHE            21,00 €
pescado blanco marinado en leche de tigre de cítricos, cebolla roja,
hinojo, aguacate, un toque de gin Palma, miel y crujiente de boniato
BACALAO GRATINADO          22,50 €
bacalao, alioli de membrillo, arroz negro

MERLUZA A LA MALLORQUINA         25,00 €
espinacas, cebolleta, acelga, puré de patata,
vinagreta de pasas y piñones

Prec ios  en  €  con  IVA inc lu ídoVEGETARIANO              VEGANO                   SIN GLUTEN                             GLUTEN FREE



ESCALDUMS            18,00 €
pollo campero, almendras, ciruelas, pasas, piñones,
albóndigas de ternera y patata

STEAK TARTAR DE TERNERA                25,00 €
ternera de pasto, mostaza y miel, hinojo marino, alcaparras,
pepinillo, cebolla morada y yema confitada
OPCIÓN GLUTEN FREE

PAN 100% ECO ELABORADO EN UCO BAKERY CON UN 70% HARINA INTEGRAL DE MALLORCA,
MASA MADRE Y UNA FERMENTACIÓN NATURAL DE MÁS DE 30 HORAS

PAN CON TOMATE                  7,50 €
pan payés tostado y tomate ramallet
     OPCIÓN GLUTEN FREE +0,70 €

PAN Y DIP SADRASSANA (p/p)                 3,70 €
   OPCIÓN GLUTEN FREE +0,70 €

Prec ios  en  €  con  IVA inc lu ídoVEGETARIANO              VEGANO                   SIN GLUTEN                             GLUTEN FREE



POSTRESPOSTRES
BIZCOCHO DE COCA DE VALLDEMOSSA           9,00€
coca de valldemosa en sifón, crema de licor de Palo
y helado de stracciatella & horchata de chufa

CREMOSO DE CHOCOLATE              9,50 € 
chocolate, leche, con un punto de chili, aceite de oliva,
cabello de ángel, tapioca aromatizada al aceite de oliva
y crujiente de almendra

   OPCIÓN GLUTEN FREE  

HELADO ARTESANAL           7,50 €
helado de vainilla
helado de stracciatella & horchata de chufa
helado de granada & naranja

  GLUTEN FREE

TRUFAS DE ALGARROBA            9,00€
cacao de algarroba, chocolate, nata

  GLUTEN FREE

Prec ios  en  €  con  IVA inc lu ídoVEGETARIANO              VEGANO                   SIN GLUTEN                             GLUTEN FREE


